Foreningen
Netvaerk for
Okologisk Akvakultur
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Tekst: BB

HER KOMMER EN SOMMERHILSEN FRA FORENINGEN NETVZRK FOR @KOLOGISK AKVAKULTUR.

Siden sidste nyhedsbrev har @A holdt en vellykket digital generalforsamling. Du kan laese bestyrel-
sens beretning og se den nye bestyrelse nederst i nyhedsbrevet. Du kan lzese om kommende
aktiviteter og om medlemsfremgang, om vores nye hjemmeside og sG hdber vi, du vil stgtte op om
den gkologiske akvakultur og kabe gkologisk laks eller grred og @kologiske muslinger til grillen i
sommerens lgb. Du far tips til hverdagstilberedning af muslinger pa grillen her i nyhedsbrevet.

Muslinger pa tallerkenen:

@A har fokus pa muslinger og tang, fremtidens
klimavenlige menu. Hvilken forskel ggr det over-
hovedet, med et rgdt @¢-meerke pa et natur-
produkt? Meld dig til @A’s naste info-webinar til
oktober og fa svar! Se hjemmeside og Facebook.

Mgd os pa Madens Folkemgde

Kom med til folkemgde for alle os, der ngrder med
mad. Besgg @A’s bod og her os tage del i debat-
ten om fisk — et fokusemne pa Folkemgdet. Det
foregar pa Engestofte Gods d. 24. og 25.
september.
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Foto: Seafood Limfjord. Alex Mikkelsen med sine gkologiske linemuslinger i Limfjorden.

Mgad os pa @kologikongressen:

Du kan ogsa melde dig til arets @kologikongres, d.
25.- 26. november, hvor @A er med i flere akti-
viteter. Check programmet her:

Foreningens nye hjemmeside:

@A offentligggr sin nye hjemmeside her midt pa
sommeren. Den hedder www.okoakva.dk. Vi an-
noncerer dens udgivelse i vores Facebookgrupper
og glaeder os til at styrke vores identitet.



http://www.okoakva.dk/
https://www.madensfolkemoede.dk/

Foreningen
y. Netvaerk for
Okologisk Akvakultur

Hvilken retning skal @A udvikle sig? Trods sommervarme og feriestemning har vi en
sprudlende liste over aktiviteter, samtaler, mgder, ansggninger og projekter, der skal gang i pa den
pkologiske akvakulturs vegne. Listen er virkeligt blevet lang siden sidst. Ingen tvivl om, at der er brug
for vores forening, og at tiden er med til vores produkter! Men tiden til at Igbe efter alle boldene,
slar ikke til, sa vi ma prioritere benhardt. Til september mg@des bestyrelsen derfor fysisk for fgrste
gang til et udviklingsseminar, hvor vi skal beslutte foreningens strategi bade pa kort og pa langt sigt.
Har du som medlem input, sa skriv meget gerne til mig pa bb@birtebrorson.dk.

Umiddelbart tegner der sig fire ben, som skal have strategisk retning pa seminaret:

v Politisk indflydelse, der dels kan skaffe medvind og midler til omleegningen af anlaeg til gkologi og dels kan
fremme bdde eksport- og hiemmemarkedet.

v' Kommunikation til private og kakkenprofessionelle forbrugere om eksistensen og kvaliteten af gkologiske fisk,
tang, skaldyr og muslinger, og hvorfor de er baeredygtige... herunder formidling af indkgbsmuligheder

v' Udvikling af det gkologiske akvakulturerhverv via etablering af bdde projekter indenfor produktudvikling,
afseetning og ikke mindst udvikling af de gkologiske fersk- og saltvandsanlaeg i stadig mere bzeredygtig retning
— 0gsd hvad gkonomien angar.

v'  Medlemshvervning — uden medlemmer ingen forening! Mange medlemmer betyder flere skonomiske
muligheder og st@grre gennemslagskraft.

Selvom strategien endnu ikke er lagt, har vi ikke siddet pa haenderne.

Breve til ministeren: Siden sidst har vi med succes banet os vej ind pa den fgdevarepolitiske
scene. Vi har stdet bag to vigtige breve. | det fgrste brev var @kologisk Landsforening, Dyrenes
Beskyttelse, Landbrug & fgdevarer og Dansk Akvakultur medunderskrivere. Det blev sendt til
Fedevareministeren og alle Fedevareordfgrere i Folketinget. Brevet papegede den totale mangel pa
ordet gkologi i de nye "EFAH 2021-23"midler pa 917 mio. kroner, afsat til grgnnere og mere
baeredygtig akvakultur i Danmark. Vi fik et ikke szerligt lovende standardsvar, men til gengaeld har vi
faet invitation til at deltage i udarbejdelsen af den kommende akvakulturstrategi! Her skal vi
samarbejde med @kologisk Landsforening om at give den gkologiske akvakultur sin retmaessige
plads som netop det grgnne og bezeredygtige alternativ. Endnu et brev blev sendt til
Fgdevareministeriet i juni, denne gang med Foreningen Skansomt Kystfiskeri-PO og @kologisk
Landsforening som medunderskrivere. Brevet foreslar en aendring i reglerne for fisk i Det @kologiske
Spisemaerke for professionelle kgkkener: Zndringen vil gavne den gkologiske akvakultur i hele
foodservicebranchen.

Facebook og webinar om akvakultur: Kommunikativt har vi veeret meget aktive pa vores
Facebookside med bade stort og smat hele foraret, og sa har vi afholdt vores fgrste webinar med
titlen “Hvordan kan en fisk veere gkologisk”. Hold @je, der kommer flere webinarer i efteraret.

Nye projekter? P3 udviklingsomradet er vi inviteret med i et par forskningsprojekter bl.a. om
gkologisk grredyngel. Vi er ogsa selv i gang med at sgge fondsmidler til projekter af forskellig art,
men det gar for langsomt med projektskrivningen, sa laenge der kun er 24 timer i dggnet.

Flere medlemmer! Foreningens medlemstal stiger hele tiden stille og roligt, og heldigvis har
langt de fleste medlemmer, der meldte sig ind sidste ar, valgt at fortszette deres medlemskab ind i
2021. Vi har gode forventninger til hvervekampagner pa de sociale medier, iseer nar vores
hjemmeside nu kommer i luften. Skub meget gerne til din kollega eller nabo, sa de ogsa kan stgtte
op om denne vigtige del af det baeredygtige fedevareudbud.
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HVERDAGSOPSKRIFT PA GRILLEDE @KOLOGISKE MUSLINGER

Sadan griller du muslinger:

v Skyl muslingerne og kasser de, der méatte vaere dbne.

v" Kom muslingerne i en jernpande eller en metalform uden belaegning. Alu-bakker er maegtigt gode,
men de er alt andet end baredygtige, sa brug dem igen og igen, hvis du allerede har dem i skabet.

v' Skaer din yndlingsgrontsag eller det, du har i kgleskabet i strimler og bland ned mellem muslingerne
sammen med lidt god olivenolie. Brug f.eks. peberfrugt, fennikel, l¢g, porre, hvidlgg, squash, chili,
spidskal, eller hvad du har.

v' Szt panden pa grillen og regr af og til indtil muslingerne abner sig og grentsagerne er ristede.
Muslinger, der ikke har dbnet sig, kasseres.

v" Drys med lidt salt og peber

Servering:

Server muslingerne sammen med groft brgd og hvorfor ikke prgve grillede grgntsager, nu der alligevel er
gang i kullene — se under TIPS. Ellers server sammen med en god salat med olie-eddike-dressing. Det vil
passe fint med muslingerne som pynt.

TIPS:

Grillede grgntsager anbefales som tilbehgr til muslingerne: Stort set alle grgntsager egner sig fint til at
grille. Find ideer pa internettet og prgv dig frem... det er hurtigt at laere.

Alu-bakker og s@lvpapir er lavet af aluminium. Det er en ressource, vi er ved at bruge op og desuden kraeves meget
store energimaengder for at fremstille og bortskaffe/genbruge begge dele.

Lige nu kan du dog veere heldig at stgde pa bade gkologiske muslinger, laks og @grred hos flere af
supermarkedskaederne, netbutikker og fiskehandlere. Spgrg efter det! Har de det ikke, er det jo en god
anledning til at ggre opmaerksom pa dit gnske.

= JOHS JENSEN

Foto: Villy J. Larsen. @kologiske blamuslinger fra Johs Jensens Fiske-og
muslingeeksport pa Jegindg — her til salg i Havnens Fiskehus pa Arhus Havn.
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Generalforsamling 2021

Foreningens bestyrelse og direktion pr. 10. juni 2021:

Bestyrelsesmedlemmer:

v Birte Brorson - selvstaendig radgiver for professionelle kgkkener, der omlagger til
klimavenlig og ekologisk mad. Bestyrelsesmedlem hos @kologisk Landsforening og
Landsforeningen Praktisk @kologi.

v Niels N@rskov - medlem af bestyrelsen for Jordbrugsfonden Sams@kologisk,
tidligere markedschef for gkologi hos Seges mv.

v Birgit Skov - vork Dambrug, gkologisk producent af grreder
v Niels J@rgensen - Herredsbaek Krebsebrug, gkologisk producent af flodkrebs

Forbrugerreprasentant:
v" Cecilie Rud Larsen - Akvarud, radgiver gkologisk akvakultur
Bestyrelsessuppleanter (hhv. 1. og 2. suppleant):

v Lise Faurskov Hastrup - leder af Tuskeer Kulinarisk Kunst- & Kulturcenter
v" Alex Mikkelsen - seafood Limfjord

Direktgr/sekretariatsleder:

v ViIIy J. Larsen — radgiver for gkologisk akvakultur, herunder omlzaegning, afsetning,
forretnings-udvikling, kursusholder mv.

Bestyrelsen konstituerer sig pa det fgrstkommende bestyrelsesmgde
med formand, naestformand og kasserer valgt blandt bestyrelsesmed-
lemmerne. Indtil da fungerer Birte Brorson, Niels Ngrskov og Birgit skov
som hhv. Formand, naestformand og kasserer.

Foto: Lise Faurschou Hastrup, Cafeen, Tuskaer Kunst- og Kulturcenter
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Bestyrelsens beretning for foreningens stiftelsesar 2020-21.

Den 5. september 2020 afholdt en lille gruppe akvakulturentusiaster mgde hos Lotte Vinter,
Bjerrely Fiskesg. Her aftaltes det at stifte Foreningen Netvaerk for @kologisk Akvakultur.

Den stiftende generalforsamling blev afholdt den 5. oktober med vedtagelse af foreningens fgrste
vedtaegter og valg af den fgrste bredt sammensatte bestyrelse, bestaende af:
Birte Brorson — Radgiver for professionelle kpkkener. Valgt til Formand.

Niels Ngrskov — Erhvervshus Midtjylland. Valgt til neestformand.

Birgit Skov — Vork Dambrug. Valgt til kasserer.

Lotte Vinter — Bjerrely Fiskesg.

Niels Jgrgensen — Herredsbaek Krebsebrug.

Cecilie Rud Larsen — Akvarud, Radgiver gkologisk akvakultur. Valgt som 1. suppleant.
Lise Faurscheu Hastrup - Tuskaer Kulinarisk Kunst- & Kulturcenter. Valgt som 2. suppleant.

Villy J. Larsen — AkvaKons. Tiltradt som foreningens direktgr og sekretariatsleder.

Drift, mgder og medlemmer.
Foreningens daglige drift og medlemskontakt via telefon og mail er effektivt varetaget af
direktgren.

Bestyrelsen har siden den stiftende generalforsamling afholdt fem digitale bestyrelsesmgder 3 ca.
2 timers varighed. Omkring arsskiftet udtradte Lotte Vinter efter eget gnske af bestyrelsen, da
Bjerrely Fiskesg var blevet solgt. Fgrstesuppleant Cecilie Rud indtradte derefter i bestyrelsen.

Foreningen fik hurtigt to Facebooksider, en offentlig gruppe for interessenter i @kologisk
Akvakultur og en lukket gruppe for Foreningens nye medlemmer.

Ca. 50 producenter, kgkkener, privatpersoner og radgivere meldte sig ind til nedsat kontingent for
den resterende del af 2020. De fleste valgte at forny kontingentet for 2021, og de, der ikke gjorde,
er lgbende erstattet af nye medlemmer, saledes at medlemstallet ved dette ars generalforsamling
er 52 med fin repraesentation af alle medlemsgrupper.

Foreningen har udnavnt to seresmedlemmer, hhv. Niels Ole Andersen, tidligere Skravad Mglle
Dambrug og Klaus Futtrup, tidligere Todbg@l Dambrug for deres pionerarbejde indenfor gkologisk
akvakultur.

Foreningen har udgivet fire nyhedsbreve til medlemmerne. Detaljeret og foto-illustreret
beskrivelse af foreningens aktiviteter kan laeses her, sammen med praesentation af foreningens
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logo, som nu pryder korrespondance m.v. Nyhedsbrevene vil vaere at finde pa foreningens
hjemmeside, som skulle komme i luften medio juni 2021.

Politisk arbejde/samarbejde med andre foreninger og organisationer:

Foreningen har anmodet Fgdevareministeriet om at blive hgringspart i alle spgrgsmal vedr.
akvakultur og fiskeri.

Foreningen er blevet antaget som deltager i Fedevareministeriets arbejde med udvikling af den
kommende akvakulturstrategi for 2021-27.

Foreningen har veeret primus motor i to politiske henvendelser.

Den fgrste var adresseret til alle folketingets fedevareordfgrere inkl. ministeren og ankede
manglen pa muligheder for at sgge midler til gkologisk akvakultur i EHFAF-programmet for 2021-
23. Pa dette brev var @kologisk Landsforening, Dansk Akvakultur, Landbrug & F@devarer samt
Dyrenes Beskyttelse medunderskrivere. Til dato er kun modtaget et standardsvar fra ministeren.

Den anden henvendelse er en nys fremsendt opfordring til Fedevareministeren om a&ndring af
opgorelsesmetoden for vild fisk i Det @kologiske Spisemaerke. Den foreslaede sendring vil - ud over
at fremme det nye fiskemaerke NaturSkansomt - ogsa fremme gkologisk akvakultur inden for
foodservicesektoren. Medunderskrivere var @kologisk Landsforening og Foreningen for Skansomt
Kystfiskeri-Po med stgtte fra Dansk Naturfredningsforening, to professionelle kgkkener og en stor
dansk fgdevaregrossist. Til dato er modtaget et standardsvar fra Fgdevarestyrelsen.

Projekter og internationalt engagement:

Foreningen har deltaget i to projektansggninger, der skal fremme den gkologiske akvakultur og
gerne gge foreningens gkonomiske formaen.

Det ene projekt sgges sammen med Aarhus Universitet og vedrgrer gkologisk yngelproduktion i
recirkulerede anlaeg

Det andet projekt sgges sammen med Kgbenhavns Universitet og har titlen “Increasing consumer
knowledge and trust in organic seafood in Denmark”.

Begge projekter afventer pt. svar fra bevillingsgiverne.

Bestyrelsen har en ambition om, at @A skal vaere en forening, hvor vi oparbejder information om
gkologisk akvakultur i andre lande, herunder kontaktpersoner, tonnager, navne pa producenter
m.m. Denne viden kan vaere vigtig for virksomheder i Danmark, som gerne vil videreforarbejde
eller blot importere gkologiske akvakulturprodukter i en situation, hvor der ikke er tilstraekkelige
maengder til radighed fra danske producenter. Konkret er der indtil nu blevet kigget pa Island.
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Patankte/igangsatte planer:

Bestyrelsen har via Facebook og nyhedsbreve indhentet ideer og forslag til aktiviteter og projekter
hos medlemmerne. Det har resulteret i en lang liste af speendende mulige aktiviteter.

Det er saledes ikke muligheder for at fremme vores medlemmers interesser, der er mangel pa. Der
er masser at tage fat pa og en del er allerede i tidlig planlaegningsfase indenfor kommunikation,
foodservice og detail, fiske-, tang-, skaldyrs- og muslingeopdraet, produktudvikling, ny
miljgteknologi osv.

Foreningen har saledes mange ideer og planer og forelgbigt kun meget fa betalte og et ukendt
antal frivillige timer at laegge i udfgrelsen og udviklingen af foreningen.

| lyset af de begraensede ressourcer har bestyrelsen derfor besluttet at medlemsrekruttering og
projektansggninger er hovedprioriteten, da disse aktiviteter pa sigt kan skaffe foreningen penge til
lennet arbejdskraft, som kan tage hul pa de mange muligheder for at fremme foreningens formal.

En stor tak til Lotte Vinter for indsatsen i bestyrelsen og en stor anerkendelse af det store
engagement og frivillige arbejde som vores direktgr og vi selv i bestyrelsen har lagt i arbejdet med
at fa vores forening stablet pa benene. Et arbejde, der er lykkedes til fuld tilfredshed, idet det er
bestyrelsens konklusion pa de fgrste ca. otte maneder af Foreningen Netvaerk for @kologisk
Akvakulturs eksistens, at vi er kommet rigtigt godt fra start.

Beretningen indstilles til generalforsamlingens godkendelse.

Bestyrelsen, juni 2021



